
I CONTROLLI SIAN
TUTELANO LA SICUREZZA ALIMENTARE DEI CITTADINI

Il SIAN effettua controlli ufficiali programmati in base al rischio, per prevenire i pericoli per la salute,
vigilare sulle imprese e garantire alimenti sicuri ai cittadini.

LA NOSTRA ATTIVITÀ NEL PERIODO
Dati relativi alle attività produttive e di controllo

I controlli sono programmati secondo il rischio:
non tutte le attività vengono controllate,
ma quelle con priorità di rischio più elevata.

COSA CONTROLLIAMO
Ripartizione dei controlli effettuati per settore

Ristorazione 65%

Produzione 13%

Aziende agricole 0%

Distribuzione ingrosso 2%

Commercio 20%

I controlli riguardano tutte le fasi della filiera agroalimentare.

PERCHÉ QUESTI CONTROLLI SONO IMPORTANTI?

IL VALORE DEI CONTROLLI
I controlli ufficiali non hanno finalità punitive, ma preventive:
servono a individuare e correggere i fattori di rischio per la salute e
a promuovere comportamenti corretti da parte delle imprese.

Per garantire controlli efficaci, le verifiche sono effettuate senza
preavviso, salvo le attività di audit.

Scopri di più sui controlli
SIAN e sulla sicurezza
alimentare
Visita il sito della tua ATS

LA SICUREZZA ALIMENTARE È UN BENE
DI TUTTI.

Dati relativi al mese di Gennaio - Giugno 2026
Fonte: Sistema Informativo SIAN (IRIS)

Bollettino realizzato nell'ambito della comunicazione istituzionale
prevista dalla DGR 5589/2025 e dall'art. 11 del Regolamento (UE) 2017/625.

Controlli ufficiali per la tutela della salute pubblica

8.921
attività produttive

nel territorio

471
attività produttive

controllate

618
controlli ufficiali

effettuati

SANZIONI
In caso di non conformità il SIAN adotta sanzioni amministrative e,
nei casi più gravi, trasmette notizie di reato all'Autorità giudiziaria.

i
Le sanzioni rappresentano gli esiti previsti dalla
normativa nei casi di non conformità rilevate durante i
controlli ufficiali.

85
sanzioni

amministrative

14
diffide

9
notizie di reato

TOTALE SANZIONI: 108

PROVVEDIMENTI
In caso di non conformità il SIAN adotta provvedimenti a tutela della
salute del consumatore, finalizzati a rimuovere i rischi e prevenire il
loro ripetersi.

170
Prescrizioni per
non conformità

minore

30
Chiusura

dell'attività

4
Sequestri

Amministrativi/penali

5
Altre azioni

penali

1
Indagini per sospetto

di non conformità

62
Altri

provvedimenti/ordinanze

TOTALE PROVVEDIMENTI: 272

Tutela della salute
dei cittadini

Garanzia di corrette
pratiche alimentari

Concorrenza leale
tra le imprese

Prevenzione dei rischi
prima che raggiungano
il consumatore

Scegli prodotti sicuri, leggi le etichette e segnala alla tua ATS eventuali criticità.

SIAN
Servizio Igiene Alimenti
e Nutrizione


